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EN T R A DA S

C A L DO V E R DE  8 ,00€

AÇOR DA “2 .0 ” DE C A R A BI N E RO  15,00€

Espuma do seu caldo,  ovo a bai xa temperat ura , 
pão a lente ja no e ca ra bineiro na g relha

PR E SU N T O I BÉ R ICO DE BOLO TA FAT I A DO A M ÃO  29,00€

Com tomate nat ural e tor rada s de pão

C ROQU E T E S DE A R ROZ DE L AVAGA N T E  13 , 50€

COM M A ION E SE DE L I M A

SA L A DA M USE U M  14 ,00€

Com sa rdinha f umada , tomate cereja ,  maçã , 
mini pimentos e miga s de mi lho

C A R PACC IO À G OM E S DE SÁ  14 ,00€

Bacalhau com ovo cozido,  a zei tona s e cebola s 
em text ura s

SA L A DA DA HORTA  11,00€

Pepino,  cenoura ,  courget te ,  fe i jao verde ,  a mora , 
f ra m boesa s ,  ra ba netes e tomate cher r y

POLVO À L AGA R E I RO  18 ,00€

Na g relha com batata s ao mur ro e espuma 
de quei jo Ser ra da Est rela

A R ROZ E M A SSA S

PA PPA R DE L L E M A R E MON TA N H A  19,00€

Ca ma rões ,  ca ra binero,  shi i ta ke e véu 
de porco preto curado

C A N E LON E C ROC A N T E DE SA PAT E I R A E SA N T OL A  18 ,00€

Com quei jo da Ser ra e emul são de l imão

R I SO T T O V EGE TA L  16 ,00€

Cenoura ,  courget tes ,  shi i ta kes e quei jo 
Pa r mig ia no Regg ia no

A R ROZ DE TA M BOR I L E C A M A R ÃO  22 ,00€

Com emul são de a lho neg ro

O M A R A BERTO

OST R A DO A L E N T E JO AO NAT U R A L  3 ,00€

GA ROU PA E M DUA S COZ E DU R A S  24 ,00€

Pa ssado por sa lmora ,  “pa k choi” g relhado 
e c reme de mi lho doce

C AÇ A ROL A DE A M Ê I JOA S E “ KOKO T X A S”  21,00€

À BU L H ÃO PAT O
P repa raçao t ípica com vinho verde e coent ros

O NOS SO B AC A L H AU Á BR A S 19,00€

Lom bo conf i tado,  pele c roca nte ,  ovo est relado e cebola s

C ATA PL A NA DE PE I X E S E F RU T OS DO M A R 21,00€

Pei x inhos ,  mex i lhões ,  a mei jôa s e ca ma rão

ROB A LO DO M A R GR E L H A DO 25,00€

Com mini ratatoui l le de vegeta i s e ma r melada 
de tomate a g r idoce

A CA BA NA

LOM BO DE VAC A M AT U R A DA 25,00€

Acompa nhado molho hola ndés e a spa rgos g relhados

L E I TÃO A S SA DO À B A I R R A DA 20,00€

Acompa nhado mil -folha s de batata e tex t ura s de la ra nja

“C H U L E T ÓN ” DE VAC A M A DU R A DA 4 0 DI A S (6 0 0 g ) 38 ,00€

Acompa nhado de leg umes salteados ,  batata s 
e pimentos f r i tos

O CA N T IN HO

T E X T U R A S DE C HOCOL AT E 6 , 50€

Bolo de f r utos secos ,  sopa ,  mou sse e c roca ntes

C RU M BL E T ROPIC A L  7, 50€

Ma nga e a na ná s quentes com gelado de bauni lha

T OUC I N HO DO C É U COM GE L A DO C I T R ICO  6 , 50€

A ba se de gema de ovos e a mêndoa s

R ECONST RU I N DO O PA ST E L  6 , 50€

Pa stel  de nata em mil -folha s com gelado de ca nela

10% I VA incluído   /    Em ca so de dúvida sobre o conteúdo ou a lérgenos do menu , nossa equipe terá pra zer em for necer mai s in for mações .    



STA RT ER S

“C A L DO V E R DE” SOU P  €8 .00

“AÇOR DA 2 .0 ” OF ROYA L R E D SH R I M P  €15.00

Foa m of i ts  ju ice ,  s low cooked egg ,  “a lente ja no” bread 
a nd g r i l led royal red shr imp

ACOR N -F E D I BE R I A N H A M C U T  €29.00

With f resh tomatoes a nd toa sted bread

R IC E A N D LOB ST E R C ROQU E T T E S  €13 . 50

W I T H L I M E M AYON NA I SE

M USE U M SA L A D  €14 .00

With smoked sa rdines ,  cher r y tomatoes ,  a pple , 
mini peppers a nd cor n

“À G OM E S DE SÁ” C A R PACC IO  €14 .00

Cod with egg ,  ol ives a nd onion in tex t ures 

SA L A D F ROM T H E GA R DE N  €11.00

With cucum ber,  ca r rot ,  zucchini ,  bea n s ,  blackber r ies , 
ra spber r ies radi shes ,  cher r y tomatoes with
bal sa mic d ressing

“À L AGA R E I RO” ST Y L E GR I L L E D OC T OPUS  €18 .00

With potatoes a nd “Ser ra da Est rela” cheese foa m

R ICE A N D PA STA

SE A & MOU N TA I N PA PPA R DE L L E  €19.00

With prawn s ,  royal red shr imp, shi i ta ke 
a nd vei l  of  cured I ber ia n dewla p

PE E K Y T OE A N D SPI DE R C R A B C RU NC H Y C A N N E L LON I   €18 .00

With “Da Ser ra” cheese a nd lemon emul sion

V EGE TA BL E R I SO T T O  €16 .00

With ca r rots ,  zucchini ,  bea n s ,  shi i ta ke 
a nd Pa r mig ia no Regg ia no cheese

MON K F I SH A N D PR AW NS R IC E  €22 .00

With black ga rl ic emul sion

OPEN SE A

A L E N T E JO’S NAT U R A L OYST E R  €3 .00

GROU PE R I N T WO COOK I NG  €24 .00

With l ight sa l t ing ,  f la med pa k choi 
a nd sweet cor n c rea m 

C L A M A N D “À BU L H ÃO PAT O” ST Y L E  €21.00

“ KOKO T X A S” C A S SE ROL E
T ypical Port ug uese prepa rat ion with cor ia nder leaves

OU R “Á BR A S” ST Y L E COD €19.00

Cod conf i t  with f r ied eggs a nd c r i spy sk in

F I SH A N D SE A FOOD C ATA PL A NA €21.00

F i sh ,  mu ssel s ,  c la m s a nd prawn s

GR I L L E D SE A B A S S €25.00

with mini vegeta ble ratatoui l le a nd sweet a nd sour 
tomato ja m

T HE CA BIN

M AT U R E D BE E F SI R LOI N €25.00

With hol la ndai se sauce ,  mu shroom s a nd g r i l led a spa ra g u s

“À B A I R R A DA” ST Y L E SUC K L I NG PIG  €20.00

With potato st r udel a nd ora nge tex t ures

4 0 -DAY AGE D BE E F ST E A K (6 0 0 g ) €38 .00

With sautéed vegeta bles ,  potatoes a nd f r ied peppers 

BACK ROOM

C HOCOL AT E I N T E X T U R E S €6 . 50

Nut ca ke ,  soup,  mou sse a nd c r i spy

T ROPIC A L C RU M BL E  €7. 50

Hot ma ngo a nd pinea pple with va ni l la ice c rea m

“ T OUC I N HO DO C É U ” W I T H C I T RUS IC E C R E A M  €6 . 50

Port ug uese yolks a nd a lmond ca ke

T H E R ECONST RUC T ION OF “ PA ST E L DE NATA”   €6 . 50

Crea m mil le feui l le with c inna mon ice c rea m

10% VAT included   /    In ca se of  a ny dou bt a bout the content or a l lergen s of  the menu , our sta f f  wi l l  provide you with more in for mat ion



EN T R A N T ES

C A L DO V E R DE  8 ,00€

“AÇOR DA 2 .0 ” DE C A R A BI N E RO  15,00€

Espuma de su caldo,  hue vo a ba ja temperat ura , 
pa n a lente ja no y la ngost inos a la pa r r i l la

JA MÓN I BÉ R ICO DE BE L LO TA CORTA DO A M A NO  29,00€

Con tomate nat ural y tostada s

C ROQU E TA S DE A R ROZ DE BOGA N T E  13 , 50€

COM M A HON E SE DE L I M A

E NSA L A DA M USE U M  14 ,00€

Con sa rdina s a humada s ,  tomates cher r y,  ma n za na , 
mini pimientos y g ra nos de maí z

C A R PACC IO “À G OM E S DE SÁ”  14 ,00€

Bacalao con hue vo coc ido,  acei t una s y cebol la 
en tex t ura s

E NSA L A DA DE L A H U E RTA  11,00€

Pepino,  za na hor ia ,  ca la bac ín ,  judía s verdes ,  mora s , 
f ra m buesa s ,  rá ba nos y tomates cher r y

PU L PO “À L AGA R E I RO” A L A PA R R I L L A 18 ,00€

Con patata s “ao mur ro” y espuma de queso 
Ser ra da Est rela

A R ROZ Y PA STA

PA PPA R DE L L E M A R Y MON TA ÑA  19,00€

Ca ma rones ,  ca ra binero,  shi i ta kes y velo 
de pa pada i bér ica curada

C A N E LÓN C RU J I E N T E DE BU E Y DE M A R Y C E N T OL LO  18 ,00€

Con queso Ser ra da Est rela y emul sión de l imón

R I SO T T O V EGE TA L  16 ,00€

Za na hor ia ,  ca la bac ín ,  shi i ta kes y queso 
Pa r mig ia no Regg ia no

A R ROZ DE R A PE Y C A M A RÓN  22 ,00€

Con emul sión de a jo neg ro

M A R A BIERTO

OST R A DE L A L E N T E JO A L NAT U R A L  3 ,00€

M E RO E N DOS COCC ION E S  24 ,00€

En sala zón l igero,  “pa k choi” a la l la ma 
o c rema de maí z dulce

C A Z U E L A DE A L M E JA S Y KOKO T X A S  21,00€

A L “ BU L H ÃO PAT O”
P repa rac ión port ug uesa con vino verde y c i la nt ro

N U E ST RO B AC A L AO “Á BR A S” 19,00€

Lomo conf inado,  piel  c r u j iente ,  hue vo est rel lado 
y cebol la

C ATA PL A NA DE PE SC A DO Y M A R I SCO 21,00€

Pescadito ,  meji l lones ,  a lmeja s y ca ma rones

LU BI NA DE R Í A A SA DA 25,00€

Con mini pi sto de verdura s y mer melada 
de tomate a g r idulce

L A CA BA ÑA

LOMO DE VAC A M A DU R A DO 25,00€

Con sal sa hola ndesa y espá r ra gos a la pa r r i l la

L EC HÓN A SA DO “À B A I R R A DA” 20,00€

Con milhoja s de patata y tex t ura s na ra nja

C H U L E T ÓN DE VAC A M A DU R A DO 4 0 DÍ A S (6 0 0 g ) 38 ,00€

Con verdura s sa lteada s ,  patata s y pimientos f r i tos

L A T R A ST IEN DA

T E X T U R A S DE C HOCOL AT E 6 , 50€

Bi zcocho de f r utos secos ,  sopa ,  mou sse y c r u j iente

C RU M BL E T ROPIC A L  7, 50€

Ma ngo y piña con helado de vaini l la

T OC I NO DE C I E LO CON H E L A DO DE C Í T R ICOS  6 , 50€

Post re port ug ués de yema de hue vo y a lmend ra s

R ECONST RU Y E N DO E L PA ST E L  6 , 50€

Milhoja s de c rema con helado de ca nela

10% I VA incluido   /    Nuest ro personal esta rá enca ntado de fac i l ta rle in for mación sobre los a lérgenos de nuest ra ca rta . 



CONTACTO

RESTAURANTE ATLÂNTIKO

Hotel Eurostars Museum 5*

Rua Cais de Santarém 40, 1100-104 Lisboa  (Portugal) 

Tel.: +351 211 166 100 

reservas@eurostarsmuseum.com 

www.restauranteatlantiko.com


